
HORNOS PARA PIZZA

Monobloc de doble cámara.

€

· Soporte en acero inoxidable.

Monobloc de doble cámara.

€

· Soporte en acero inoxidable.

€

· Soporte en acero inoxidable.

 Construidos en acero inox. €
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HORNOS PARA PIZZA

Compacto y económico

€

· Soporte en acero inoxidable.

Monocámara

€

· Soporte en acero inoxidable.

Monocámara

€

· Soporte en acero inoxidable.

€

· Soporte en acero inoxidable.
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HORNOS PARA PIZZA

Hornos para pizza

Cámaras de cocción totalmente en acero inoxidable con base de piedra 
refractaria.

 Versión monobloc con dos cámaras de cocción.
 4 termostatos regulables independientes.
 
 Frontal y puertas realizadas en acero inoxidable.
 Cámaras de cocción totalmente en acero inoxidable con base uniforme de cocción en material 
refractario alimentario.
 
 Versión monobloc con una o dos cámaras de cocción.
 Doble termostato regulable independiente superior e inferior en cada cámara.
 
 
 Frontal y puertas realizadas en acero inoxidable.
 Puerta con cristal resistente a altas temperaturas.
 
 Cámaras de cocción totalmente en acero inoxidable con base uniforme de cocción en material 
refractario alimentario.
 Iluminación interna.
 

PIZZA MINI PL-4 PL-6 PL-6W PL-4+4 PL-6+6 PL-6+6W
TERMOSTATO
Nº PIZZAS 8 4 8 12 12
DIÁMETRO DE 
PIZZAS 300mm 300mm 300mm 300mm 300mm 300mm
POTENCIA TOTAL
CÁMARAS 2 1 1 1 2 2 2DIMENSIONES INTERNAS
ANCHO 700mm 700mm 700mm 700mm
FONDO 700mm 700mm 700mm 700mm
ALTO DIMENSIONES EXTERIORES
ANCHO 1010mm 1010mm 1010mm 1010mm
FONDO 1120mm 1470mm 1120mm 1120mm 1470mm 1120mm
ALTO 490mm 430mm 430mm 430mm 770mm 770mm 770mm
PESO NETO 84Kg 80Kg 97Kg 198Kg 200Kg
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